
Les entrées

Escargots…………………...…...………………………………………………….
Coquille Saint Jacques……..……………………….…………………………….
Cassolette de cuisses de grenouilles……………………….…..……………….

Les plats cuisinés

Chevreau en persillade……………………………………………………………

Filet mignon de porc en croûte sauce aux cèpes…….…..…….……………..
Tajine d’Agneau aux abricots et raisins…….……………………………………
Cassolette de langouste……………………………...…………………………..
Dorade aux écrevisses………………………………………………………...….

Les spécialités du Boucher

Les accompagnements

Cassolette de ravioles au foie gras…...………………………………………….
Duo de Tagliatelles..…………………………………...……………….………….
Gratin Dauphinois...………………………………………………...….…………..

Les desserts

18,00 €

Commandes à passer avant : Dimanche 13 Avril 2025

(dans la limite des stocks) // Aucune commande par téléphone/mail/sms

Timbale de foie gras….……………………………………………...…..….……….  7,00 € la part

12,00 € (12 pcs)

10,00 € la part

  8,00 € la part

13,80 € la part

Ballottine de volaille farcie……………….……… ;………………………………   8,00 € la part

  9,00 € la part

  9,00 € la part

16,50 € la part

12,00 € la part

Paupiette de Pâques………………………...…………………….……….…..…… 24,95 € kg

Chevreau : demi, quart avant, quart arrière…………….………….. à partir de 24,95 € kg

Agneau : gigot, épaule.……………..…………………...….………… à partir de 22,50 € kg

Rosbeef Charolais……………………………………………………… à partir de 23,95 € kg

 7,00  € la part

 4,00  € la part

 3,95  € la part

Nid d’oiseau (4 personnes) : café, vanille, chocolat ou praliné………………

Suggestions : Pierrade, Fondue Bourguignonne, Fondue Vigneronne, Raclette…
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